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Zdarma prondjem salonkl pro 6 az 80 osob / 10 % slevu na svatebni menu
v€. ndpojli / Svatebni menu od ceny 350,- K¢ na osobu / Zajisténi svatebniho ob-
fadu kdekoliv véetné hotelu Imperial / Bezplatnou noc pro novomanzele v luxus-
nim stfeSnim apartmd hotelu Imperial véetné snidané do postele a ranni navstévy
hotelového bazénu s morskou vodou a sauny (plati pro svatebni hostiny od 14ti
hostll) / Ubytovani svatebnich hostli za zvyhodnéné ceny / Parkovani na hote-
lovém parkovisti nebo v podzemnich garazich hotelu (1 auto zdarma, dalsi dle
dohody) / Ostatni sluzby podle pfani — Ziva nebo reprodukovana hudba, tanecni
parket, kvétinové dekorace, cukrarské vyrobky, program, tabulové vizitky hosta
apod. / Profesionalni sluzby pozorné obsluhy

Vzor svatebniho menu v cené 350,- K¢ na osobu:

Couvert (pecivo) / Galantina z teleciho lytka na saldtu Waldorf / Svatebni polévka
s drdbezimi a ragout knedlicky / Kufeci variace (zavitek, filé a smazeny medailon
upraveny na trojkombinaci pfiloh, zelenina z ranniho trhu v pafe, siind kufeci Stava)/
Livance s lesnim ovocem a vanilkovou zmrzlinou

Mamaison Business & Conference Hotel Imperial Ostrava

Tel: +420 599 099 706, Fax: 599 099 750, E-mail: gastro@mamaison.com

Business & Conference
Hotel Imperial
Ostrava

Pracovni snidané,
ob¢dy, vecere, rauty,
bankety, svatby, koktejly,
konference, catering

Kazdé Vase prani je pfedem splnéno
Stante se patou * (hvezdou) naseho hotelu

predkrm — Bila klobdsa v bramborové slupce s pikantnim salamem

hlavni chod - Beskydské jehnéci kotletky s bylinkovou krustou, bramborovymi noky plnénymi kozim
syrem poddvané s maslovou zeleninou.

[
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
| dezert - Jahodovy tymbadl s bilou koriakovou pénou a citrénovym bonbénem
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
[
[
[
[
[
[
[
[
[
[



Akce v ,,IJmperialu“ znamena mnohem vice neZ jen pohosténi

B Coffee breaks

1/ Jablkovy zavin nebo ofechovy zavin / kdva s neomezenou konzumaci
70,- K& / os.

2/ Muffin s ¢okoladovou nebo vanilkovou prichuti oblozeny bochanek se sunkou, syrem a trhanym listem
hlavkového salatu / kdva s neomezenou konzumact

100,- K& / os.

3/ Sendvic s uzenymi krdtimi prsy oblozeny minichlebicek s pecinkovym zévinem / sladké francouzské
pecivo / kdva s neomezenou konzumaci

125,- K& / os.

4/ Francouzska bageta s mozzarelou a rajcaty oblozeny minichlebicek s pecinkovym zavinem / sladké
francouzské pecivo / kdva s neomezenou konzumaci

125,- K& / os.

5/ Sendvic s kufecim masem — mix slaného plnéného jemného peciva (lososové pénak, Spenét, syr)
/¢okolddové brownie /kdva s neomezenou konzumact
130,- K& / os.

6/ Ostravska zemle zapecena s dribezi fasi — mix slaného plnéného jemného peciva (lososové pénak,
Spendt, syr) / ¢cokoladové brownie / kdva s neomezenou konzumaci

130,- K&/ os.

7/ Krajené cerstvé ovoce 150 g (banan, jablko, ananas, hroznové vino)
40,- K¢ / os.

Zalezi jen na Vasich predstavach. My Vam je pomuzeme uskutecnit.

m Cateringové sluzby

Poradate komorni setkdni? Mezindrodni konferenci? Cateringové sluzby Mamaison Hotelu Imperial jsou Vam k dispozici pro jakoukoli pfile-
zitost. Dokazeme pro Vas pfipravit vecefi o péti chodech v nasem kongresovém sdle nebo v autentickych prostorach industridlnich pamatek
(Hornické muzeum, DUl Michal, Technické muzeum Tatry Kopfivnice)

Vyberte si idedlni prostor pro konani akce

Poradate komorni setkdni? Mezindrodni konferenci? Cateringové sluzby Mamaison Hotelu Imperial jsou Vdm k dispozici pro jakoukoli pfileZitost.
Dokazeme pro Vas pfipravit vecefi o péti chodech v nasem kongresovém sale nebo v autentickych prostorach industridlnich pamétek (Hornické
muzeum, DAl Michal, Technické muzeum Tatry Kopfivnice) nebo na jiném misté Vami vybraném.

Akce zcela bez starosti
Zajisténi potfebného inventére — pocinaje stoly, zidlemi, podiem po pfibory a sklo.

Dovoz na misto realizace
Pokud svéfite organizaci akce Mamaison Hotelu Imperial, staci jeden telefonét a nas koordinator zajisti vse potfebné véetné prevozu hostd z letiste,
hudby, zdbavnych vystoupeni, fotografa, hostesek a dalsich sluzeb dle Vasich pozadavka.

Dokonalost do posledniho detailu
Kromé elegantniho prostfedi pro Vasi akci Mamaison Hotel Imperial zajisti i dekorace a vyzdobu, které dotvori celkovy dojem.

Pripravime Vam napriklad tento typ rautu v cené 400,- K¢ na osobu:

Vyrobky studené kuchyné dle tradi¢nich Ceskych receptii

PInéna veprova nozicka jemnou galantinou / Marinovany veprovy bok po cikdnsku / Bramborova slupka pInéna feznickym ragout / Matjesové filé
s hofc¢icovym Zelé na toastu / Kachni klobdska na kienovém medailénku / PInény kapr po starocesku / Veproveé kolinko s kufeci fasi a Spendtem
/ Kureci palicka na barevném glazé / Misa jistebnickych ryb dekorovand pastickami se zeleninou (pstruh, lin, sumec, thof, kapr)

Sedlacky masovy kos
Tlacenka / Uzend pecinka / Krdli¢i roldda / PInénd kachna / Pecené kolinko s pikantni klobdsou

Prkénko jemnych tuzemskych syria
Madeland / Hermelin / Niva. ..

Tepla kuchyné

Medailonky z pangasiuse na smetanovém celeru / Smazené kureci fizecky a veprové fizecky / Pe¢end Sunka na kosti / Pecena veprova krkovicka
na pivé / Kureci Spalicky pecené se slaninou a cibulkou / Griované ostravské klobasy podavané s kienem a hofcici / Vypecky podavané s barevnym
zelim / Stavnata uzend krkovice podavana se zelim / Teplé zahradni zelenina / Stouchané brambory a cibulkou / Smazené bramborové placicky /
Porkova ryze / Karlovarské knedliky / Bramborové knedliky / 3 druhy knedlik{ / Variace Cerstvé zeleniny se studenymi dipy

Cukrarna
Valasskeé frgaly / Domaci kolacky s tvarohem, jablky a ofiSky nebo makem / Tradicni ceské livance s lesnim ovocem / Pudinkové miniatury s jahodovou
polevou

Nebo napriklad tento typ menu v cene 450,- KE na osobu:

Couvert (pecivo) / Krehky kosicek se Sunkovym koktejlem a bylinkovou pénou / Slepi¢i consommeé s tastickou plnénou drdbezimi jatry / Kachni
stehynko plnéné lesnimi hibky, podavané s bramborovou rolddou se Spenatem a divokou zeleninou, kachnim demi glace a pecenym jablkem
s brusinkovym fonddnem / Starocesky borlivkovy tac s citrénovo-jahodovym mousse




