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Warszawa, 07 grudnia 2010

Mamaison Hotel Le Regina Warsaw wspiera akcję PAJACYK
Z wielką przyjemnością informujemy, że Mamaison Hotel Le Regina Warsaw uczestniczy w projekcie PAJACYK Polskiej Akcji Humanitarnej, która wspólnie z Just Cause wydała społecznie odpowiedzialną książkę kulinarną pt. „Gotuj z sercem”.  

Polska Akcja Humanitarna od 12 lat prowadzi akcję „Program Pajacyk”, mający na celu pozyskiwanie funduszy                 na posiłki dla niedożywionych dzieci. Dzięki hojności darczyńców zakupiła już ponad 10 milionów obiadów 
dla głodnych dzieci. Celem projektu „Gotuj z sercem” , w którym uczestniczy Mamaison Hotel Le Regina Warsaw,  jest wydanie unikalnej książki kulinarnej sprawdzającej się w „działaniu”.Całkowity dochód z jej sprzedaży zostanie przeznaczony na dożywianie dzieci. Według szacunków realizacja pomysłu pozwoli ufundować 40 000 posiłków. 

Książkę tworzy 66 niezwykłych przepisów zebranych w 22 polskich restauracjach, w tym 3 receptury na wyjątkowe dania Pawła Oszczyka, Szefa Kuchni restauracji La Rotisserie, oraz 3 przepisy Pani Janiny Ochojskiej z PAH, wybrane specjalnie do tej publikacji. Przedstawione potrawy to nie tylko uczta dla podniebienia. Każde dzieło kulinarnej sztuki to także uczta dla oczu. Zdjęcia w książce są niebagatelną inspiracją do samodzielnego stworzenia potrawy.

„Do publikacji wybrałem trzy różne przepisy – mówi Paweł Oszczyk, Szef Kuchni restauracji La Rotisserie 
w Mamaison Hotel Le Regina Warsaw. Jest to między innymi polędwica cielęca pieczona w liściach kapusty, sos z suszonych smardzów, zaś drugą propozycją jest ragout z małży Św. Jakuba z pinii, kalafiorem i złotymi rodzynkami, sos z kaparów 
i dymki. Mam nadzieję, że poszukiwacze inspiracji kulinarnych wybiorą tę wyjątkową książkę i jednocześnie pomogą dzieciom 
w ramach szlachetnej akcji dożywiania PAH.”
„Gotuj z sercem”  to coś więcej niż tylko pozyskanie i przekazanie środków pieniężnych na szczytny cel.                     Od początku projektu dla twórców było ważne, aby zdobyć fundusze na dożywianie i równocześnie - inspirować oraz współuczestniczyć w tworzeniu tzw. społeczności - wspólnoty celu. W projekcie „Gotuj z sercem” celem głównym jest dożywianie dzieci. „Tworzymy go na wielu poziomach i z wieloma partnerami, uczestnikami, sympatykami m.in.: Polską Akcją Humanitarną, restauracjami - ich właścicielami i pracownikami, Fundacją Klubu Szefów Kuchni, odbiorcami książki, mediami” – mówią pomysłodawcy akcji z Just Cause.


Restauracje, które przychylnie odniosły się do propozycji udziału w projekcie  „Gotuj z sercem”, to niezwykłe miejsca sztuki kulinarnej, które zgodziły się wykonać potrawy do wybranych przez siebie przepisów. Restauracjom współpracującym z „Gotuj z sercem” udało się również zaangażować swoich pracowników bezpośrednio w trakcie tworzenia projektu. Współuczestniczyli w sesjach fotograficznych, zgłaszali sugestie dotyczące przepisów, pytali o wydanie książki. Jednocześnie projekt ten dał im poczucie dumy, że mogą pracować w miejscu, które aktywnie uczestniczy w jednej z najważniejszych akcji społecznych w kraju.

„Jest to kolejna akcja, w którą włącza się nasz hotel - mówi Dyrektor Generalny Mamaison Hotel Le Regina Warsaw, Krzysztof Olszewski. W czerwcu zorganizowaliśmy z Fundacją Dr Clown oraz Fundacją ORCO warsztaty gotowania 
dla dzieci z wybranego szpitala w Warszawie, w niedzielę 05 grudnia wspieraliśmy akcję ŚWIĄTECZNY STÓŁ PAJACYKA, a teraz, będąc konsekwentnymi w działaniach społecznie odpowiedzialnych, jesteśmy na łamach unikalnej książki „Gotuj z sercem” .Życząć wszystkim czytelnikom twórczych działań w kuchni, zachęcam do przyłączenia się do tej wspaniałej akcji.”

DODATKOWE INFORMACJE O MAMAISON HOTEL LE REGINA WARSAW

Mamaison Le Regina to elegancki, pięciogwiazdkowy hotel na warszawskiej Starówce. Posiada 61 indywidualnie zaprojektowanych pokoi, 2 sale konferencyjne oraz kameralną restaurację La Rotisserie, gdzie Szef Paweł Oszczyk serwuje autorskie specjały kuchni europejskiej w formie eleganckiego menu degustacyjnego. 
W tygodniu zaprasza na trzydaniowy business lunch i kolacje degustacyjne, a w niedziele na pięciodaniowy Linner. W okresie letnim restauracja powiększa się o romantyczne Patio – idealne miejsce zarówno na spotkania biznesowe, jak i przyjęcia rodzinne. 

Więcej informacji:

Agnieszka Naumiuk

T: 22 531 60 42

anaumiuk@mamaison.com
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