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Mamaison
Hotel Le Régina
Warsaw

Szef Kuchni Pawet Oszczyk zaprasza Panstwa
do degustacji swojego odkrywczego menu
w Weekend Walentynkowy w dniach 12 -14 lutego 2011

MENU DEGUSTACY]JNE

Aperitif
Kir Royal

Chtodnik z avocado i §wiezej kolendry z rillettes krewetkowym
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Ciepfta satatka z troci morskiej, ciepta emulsja z oliwy z oliwek i lubczyku
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Pieczony w niskiej temperaturze filet z dorsza,
pikantna salsa pomidorowo — imbirowa z szynka Serrano i chrupigca ostryga
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Intermezzo - marakuja i truskawki
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Pieczona w przyprawach piers z gofebia i karmelizowany ananas,
sos z wanilig i zielonym pieprzem
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Pieczony mus z gorzkiej czekoladowy z rokitnikiem,
sorbet bananowy z herbata Earl Grey

Cena za osobe: 245 PLLN
Cena zawiera menu degustacyjne, aperitif, kawe, herbate, wod¢ mineralng
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DEGUSTACY]JNE MENU WIN

Tore Di Giano 2009 D.O.C. Umbria, Lungarotti
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Riesling Spatlese Trocken 2008
Reingau -Allendorf, Winkler Jesuitengarten
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Chardonnay Montes Alpha 2007
Valle de Casablanca
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Rioja Vega Riserva 2005, D.O.C. Rioja

L oA b

Ramos Pinto Porto LBV 2003

Cena menu win za osobe: 195 PLN
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